
Gemüseplatten
Bohnen im Speckmantel, Erbsen,
Möhren, Blumenkohl und Brokkoli
mit Sauce Hollandaise 1,G ............................... 5,00 E

Rosenkohl mit ausgebratenem Dörrfleisch 1 4,50 E

Spargel mit Sauce Hollandaise
oder Vinaigrette G,L ......................................... 5,00 E

Verschiedene Salate, je nach Jahreszeit G,L .ab 3,50 E

Nachspeisen Portion

Obstsalat ......................................................... 5,00 E

Schokoladenmousse, hausgemacht C,G .......... 5,00 E

Rote Grütze mit Vanillesoße G ....................... 4,50 E

PfirsichquarkcremeG ......................................  4,50 E

Erdbeermousse C,G ..........................................  5,00 E

Apfeltraum A,G ................................................  5,00 E

Vanillecreme mit Kirschen od. Erdbeeren G .  5,00 E

Für Ihre Feier liefern wir
kalte und warme Büffets.

Rufen Sie uns an: 0 64 42 / 2 51 00

Partyservice!

Hausmacher Wurst
Schinken und Braten
Schweinefleisch
Rindfleisch

Ab Ende April:
Spargel direkt vom Bauern
aus Darmstadt-Arheiligen

Mittwochs
Holzofenbrot!

Familie Paal
Clara-Schumann-Straße 29 - Waldhof
35606 Solms-Burgsolms
Telefon 0 64 42 / 2 51 00
e-mail: irisundnorbert@gmx.de

Familie Paal

Clara-Schumann-Straße 29 - Waldhof
35606 Solms-Burgsolms

Telefon 0 64 42 / 2 51 00
e-mail: irisundnorbert@gmx.de

www.waldhofs-lädchen.de

Öffnungszeiten:

Montag, Mittwoch bis Freitag 9.00 - 12.30 Uhr 
Montag, Mittwoch, Freitag 15.00 - 18.00 Uhr

Samstag  9.00 - 12.30 Uhr
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Zusatzstoffe:
 1 = mit Konservierungsstoff, 
 2 = mit Geschmacksverstärker, 
 3 = mit Antioxidationsmittel,
 4 = mit Farbstoff, 
 5 = mit Phosphat, 
 6 = mit Süßungsmittel, 
 7 = koffeinhaltig, 
 8 = chininhaltig, 
 9 = geschwärzt, 
10 = enthält Phenylalaninquelle
11 = geschwefelt

Enthält folgende Allergene:
A = glutenhaltiges Getreide (Weizen1, Roggen2, 
    Gerste3, Hafer4, Dinkel5, Kamut6, Hybridstämme7) 
B = Krebstiere
C = Eier
D = Fisch
E = Erdnüsse
F = Soja
G = Milch und Milchprodukte (einschließlich Laktose)
H = Schalenfrüchte (Mandel1, Haselnuss2, Walnuss3, Cashew4, 
    Pecannuss5, Paranuss6, Pistazie7, Macadamianuss8 und Queenslandnuss9) 
I = Sellerie
J = Senf
K = Sesamsamen
L = Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10mg/l
M = Lupinen
N = Weichtiere

Aus eigener

Schlachtung!

Hofladen und

Partyservice!



Vorspeisen Portion

Mozzarella mit Tomaten G,L ........................... 4,00 E

Nussschinken mit Honigmelone 1 .................. 4,50 E

Mediteranes eingelegtes Gemüse ................. 5,00 E

Finger Food, verschiedene Sorten A .........ab 4,00 E

Fischplatte, gemischt D ................................... 5,50 E

Suppen
Spargelcremesuppe A,G.............             .......... 4,50 E

Lauchcremesuppe A,G.......                           ..... 4,50 E

Tomatencremesuppe G..                                .. 4,50 E

Gulaschsuppe...................      ..............      ...... 5,50 E

Fleischsuppe mit Einlage ................................ 5,00 E

Verschiedene Eintöpfe ..............................ab 4,00 E

Kalte Platten
Hausmacher Wurstplatte 1 ............................. 5,50 E

Schinken-Bratenplatte 1 ................................. 5,80 E

Käseplatte, gemischt 4,G ................................. 5,80 E

Belegte Brote und Canapes A,G .................ab 4,50 E

Warme Speisen 

Schweineschnitzel
- „Wiener Art” A,G...................                  ....... 5,50 E

- mit Zwiebelsoße ........................................... 5,80 E

- mit Jäger-, Zigeuner- oder RahmsoßeG ....... 6,50 E

- in Cornflakes paniert, dazu Obst A,C ............ 6,50 E

Hackbraten mit Zwiebelsoße ......................... 6,50 E

Kammröllchen mit Paprika, Zwiebeln
und Schinken gefüllt ...................................... 6,20 E

Schweinegeschnetzeltes G .............................. 6,30 E

Gulasch (halb Rind, halb Schwein) ................ 6,50 E

Schlemmertopf mit Schweinesteak

1) mit Dörrfleisch, Zwiebeln u. Pilzen G ........ 7,50 E

2) mit Spargel, Pilzen u. Käse überbacken G .7,50 E

Lendentöpfe
1) in Rahmsoße 
    mit frischen Champignons G ...................... 8,50 E

2) mit Pfeffersoße G ........................................ 8,50 E

3) mit Spargel, Pilzen und 
    Käse überbacken G............                        .. 8,50 E

5) mit fruchtiger
    Balsamicosoße G,L..............                         .. 8,50 E

Diverse Braten kg

Partyschinken mit Meerrettichsoße G,1 ........ 16,00 E
Kammbraten mit Soße ................................. 16,00 E
Kammbraten mit Kräuterkruste .................. 16,00 E

Kammbraten, gefüllt mit
1) Dörrfleisch und Zwiebeln 1 ...................... 16,00 E
2) Paprika oder Broccoli  .............................. 16,00 E

Lummerbraten (ganz mager) ...................... 16,00 E
Lummerbraten mit Kräuterkruste ............... 17,00 E

Lummerbraten, gefüllt mit
1) Dörrobst 11 ................................................ 17,00 E
2) Paprika ...................................................... 17,00 E
3) Brokkoli .................................................... 17,00 E

Kasslerbraten 1 .............................................. 17,00 E

Rindfleischgerichte Portion

Rinderbraten mit Soße...........                    ..... 8,50 E 
Rindergulasch....................                         ..... 8,00 E

Rindfleisch in Rotwein
mit frischen Champignons L,G ......................... 9,50 E

Rindergeschnetzeltes G,A ................................ 9,50 E

Tafelspitz mit grüner Soße G,L ...................... 10,00 E

Tafelspitz mit Meerrettich A,G ......................... 9,50 E

Rinderbraten mit Balsamicosauce L ............... 9,50 E

Chilli con Carne .............................................. 6,50 E

Geflügel
Hähnchenschenkel ............................... Stück 3,50 E

Putenschnitzel mit Cornflakes paniert,
dazu Obst A,C ......................................Portion 8,00 E

Putenschnitzel mit Mandeln paniert H,C ........ 8,50 E

Putengeschnetzeltes mit Spargel u. Pilzen A 8,80 E

Putengeschnetzeltes mit Obst A .................... 8,80 E

Fisch
Lachs mit Blattspinat D,G ................................. 8,80 E

Lachs mit Sahnesoße D,G,A ............................... 8,80 E

Beilagen Portion

Spätzle oder Nudeln A,C .................................. 3,00 E

Salzkartoffeln ................................................. 3,00 E

Kartoffelgratin G ............................................. 4,50 E

Blechkartoffeln ............................................... 3,50 E

Kroketten A,C ................................................... 4,00 E

Reis .................................................................. 3,00 E

Semmel- oder Kartoffelknödel A ................... 4,50 E

Gemüsegratin Portion

Blumenkohl, Brokkoli, Tomaten und
Champignons mit Käse überbacken G ........... 5,00 E

Auberginen, Zucchini, Tomaten und
Paprika mit Käse überbacken G ..................... 5,00 E


